


Ferme Lecoq, à l’orée de la forêt de Phalempin, est un lieu unique où calme et inspiration se 
rencontrent. Ici, chacun peut prendre le temps de déconnecter du quotidien, de se reconnecter à 
soi-même, aux autres et à la nature, et ainsi vivre un véritable moment de bien-être. Conçue selon 
les principes du vivant et des quatre éléments, la Ferme offre un cadre idéal pour réfléchir, créer et 
échanger.

Que ce soit pour des séminaires, ateliers ou événements privés, chaque visiteur y trouve les 
conditions parfaites pour élargir son regard, ajuster son rapport au temps et renouer avec la nature. 
Ferme Lecoq accompagne chacun dans la compréhension de notre lien profond avec 
l’environnement et encourage des choix conscients pour réduire l’impact de nos activités sur le 
monde qui nous entoure. Plus qu’un lieu de séjour ou de travail, c’est un espace de transformation 
et d’inspiration, où authenticité et harmonie avec la nature sont au cœur de chaque expérience.



Pour vos prochaines réunions d’équipe, louez la totalité du 
site, les dépendances, la cour, le jardin, le coin feu… 
Le tout à proximité de la Forêt de Phalempin 
et de son Site Ornithologique des Cinq Tailles.

Bois, thé, café, chicorée et eau inclus. 
Petit déjeuner / Snacks / déjeuné / Apéritif dispo sur demande.

Réunions d’équipes
(en semaine uniquement)

500€ HT
TARIF JOURNALIER

Capacité maximum
20 personnes
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Week-end festif
(samedi midi / dimanche midi)

Veuillez noter qu’il n’est pas encore possible de dormir 
sur place.

800€ HT
TARIF 24h

Capacité conseillée
50 personnes

Les poules adorent vos garden parties. 
Il est possible de louer la Ferme Lecoq pour des événements 
festifs (plutôt familiale que grosse fiesta quand même!). 
Vous prenez les clefs le samedi à 12h00, pour les rendre 24 heures
après avoir rangé le lieu.
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Feu de camp
(À la demie-journée)

Bois, thé, café, chicorée et eau inclus.

300€ HT
TARIF DEMI-JOURNEE

Capacité maximum
10 personnes

Quoi de mieux pour se retrouver que de passer 
quelques heures autour d'un feu crépitant ?

La Ferme Lecoq met son Espace Feu à disposition pour 
des groupes souhaitant se ressourcer grâce à l’énergie du feu.
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Équipements

Salle Élévation Grange Cuisinette Salle de bain Outdoor More

Grand écran
Assises pour 18
Plaids à gogo

The, café, chicoré
Grande table
Canapé & fauteuils
Jeux de société

Vaisselle & verres
pour 20 
Frigo & Microonde
Evier & eau chaude

WC
Douche à l’italienne
Eau chaude
Lavabo

Potager
Jardin 
Poulailler
Mare méditation
6 tables de pic-nic
Hangar garage
Fire Pit zone
Bois

La cour intérieur
Barbecue
Plancha & Dutch Oven
Atelier
Forêt de Phalempin
Parc Ornithologique

FERME LECOQ



FE
R
M

E 
LE

C
O

Q

À savoir
Nous vous encourageons à passer un maximum de 
temps en extérieur, afin de profiter des bienfaits de 
la nature. Les tables en ‘u’, c’est pas notre truc.

La grange n’est pas chauffée, mais vous pourrez y 
trouver des plaids en abondance pour vous y 
réchauffer.

Habillez vous en adéquation avec la météo.

Nous voulons limiter le nombre de voitures à un 
maximum de 10, nous vous encourageons donc à 
pratiquer le covoiturage.

La Ferme Lecoq prône la déconnection et ne 
fournit donc pas d’accès wifi, mais la 5G marche 
très bien si vous en ressentez le besoin. 

La réservation se confirme à réception du paiement 
avant votre arrivée.
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Accessiblilité

Adresse

Stationnement

Transports

Ferme Lecoq
17 rue de Drumetz
59551 Attiches
À environ 20 minutes 
de Lille en voiture

Tips

Parking disponible sur 
place pour 10 voitures

Utilisez Google Maps
ou Waze pour arriver 
facilement

Gare la plus proche : 
Gare de Phalempin

Depuis la gare de Phalempin :
Taxi ou covoiturage
Possibilité d’organiser 
un trajet selon les événements



Manger
Sur place & Partenaires

D’autres options sont disponibles localement

Ferme Lecoq adore quand les visiteurs apportent leur nourriture 
pour partager un moment de co-cooking, car au final, la cuisine, ça 
se partage

Sur place : frigo, micro-onde, feu avec dutch oven, barbecue, 
plancha (pas de four, ni plaque). 

Traiteur Saveurs & Chef
Au Gril - Tourmignies
Chez Flavien - Mons en Pevele
Le Leu Pindu - La Neuville

https://saveursetchef.com/
https://www.legrillavelin.fr/
https://chezflavien.fr/
https://tourisme.pevelecarembault.fr/leter-en-pevele-carembault/destination-phalempin-et-sa-foret/se-restaurer/restaurants/le-leu-pindu
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Dormir
Outdoor night

Il est possible de planter une tente ou deux l’été.

La Ferme Lecoq ne dispose pas encore de lits pour séjourner la 
nuit (Nous espérons un jour !)

Cependant, si vous souhaitez séjourner deux ou trois jours, 
vous trouverez quelques hôtels & gîtes à proximité.

Domaine des Cigognes
B&B Hotel Seclin
La Boule, Attiches
Casa - Suite & Spa
Chambre d’hotes charmant Attiches

https://www.domainedescigognes.fr/
https://www.hotel-bb.com/fr/hotel/lille-seclin-unexpo
https://www.gites.fr/gites_la-bulle_attiches_h7744242.htm
https://www.spa.casa-ici-et-la.com/
https://www.chambres-hotes.fr/chambres-hotes_coeur-de-ferme-en-pevele_attiches_h6962265.htm


Domaine des Cigognes

La Boule, Attiches

Casa - Suite & Spa

Chambre d'hôtes charmante , Attiches

FE
R
M

E 
LE

C
O

Q

FE
R
M

E 
LE

C
O

Q



EMMANUEL ROCHEDIX

Pour avoir vécu la genèse de l’idée 
comme les travaux du site, pour avoir 
expérimenté un accompagnement 
de ta part, nous ne pouvons que 
te féliciter Charlie de cette magnifique 
réussite. 

Ta proposition de lieu et/ou 
accompagnement est radicalement 
différente de tout ce que j'ai pu vivre 
pendant de nombreuses années. 
Le sens, la liberté et les interactions 
avec la nature aboutissent à faire 
de cette expérience un formidable 
moment régénérateur d’envie(s).

Témoignages

CEO, Co-Founder. Les Producteurs de Chez Moi

XAVIER HERRMANN

Grâce à Charlie et à son lieu hors du 
temps, nous avons vécu une expérience 
unique : un séminaire sans agenda, 
uniquement des intentions. 
Le temps s’est réinventé, entre 
échanges profonds, moments 
de partage et découvertes autour 
de la régénération et du vivant. 

Nous repartons reboostés, 
pleins d’énergie et d’inspiration, 
plus déterminés que jamais à servir 
notre ambition : le financement 
et accompagnement d’une industrie 
robuste, consciente et respectueuse 
du Vivant.

CEO Yotta Capital

JOY VASILJEV

La ferme de Charlie est unique en 
son genre : un lieu authentique 
qui laisse place à de nouvelles 
idées et à de nouveaux départs. 

Dès votre arrivée à la Ferme Lecoq, 
vous pouvez immédiatement 
percevoir et ressentir la générosité 
et l'approche régénératrice 
de Charlie.

CEO and Founder of The Organic Company



C O N T A C T
( F E R M E   L E C O Q )

Site web Ferme Lecoq :
www.fermelecoq.com

Email : charlie@fermelecoq.com

Réseaux : 
Linkedin Charlie

Article
Experience Rewild Your Time

Instagram Ferme Lecoq

Ferme Lecoq
17 rue de Drumetz
59551 Attiches

http://www.fermelecoq.com
https://www.linkedin.com/in/charliefelgate/
https://www.linkedin.com/pulse/lexp%25C3%25A9rience-rewild-your-time-une-invitation-%25C3%25A0-se-au-c%25C5%2593ur-felgate-jnu5e/?trackingId=KC3iYlf6SGikJbNXTU0AoQ%3D%3D
https://www.instagram.com/fermelecoq/

